MODULO D'ORDINE

Tel. 031480 026 Fax. 031484 791 e-mail: info@salumificiogini.it

DATI PER LA FATTURAZIONE

Codice cliente L/

Ragione Sociale

via N° Citta Prov. CAP
Tel. Cell. e-mail

Partita IVA

Persona di riferimento

INDIRIZZO DI CONSEGNA

Nome e cognome via N° Citta

MODALITA DI PAGAMENTO || bonifico bancario || assegno bancario | |contanti
MODALITA DI CONSEGNA || ritiro merce | ] consegna merce

PREZZ0 PREZZ0 TOTALE
SENZA IVA CON IVA SENZA IVA CON IVA

COD. ARTICOLO DESCRIZIONE QTA
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COSTO CONSEGNA 2%

(se richiesto) minimo €25 + IVA
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Attenzione:
| dati personali acquisiti con il presente modulo saranno trattati esclusivamente per l'esecuzione degli obblighi contrattuali da quest'ultimo derivanti.
D Dichiaro di aver preso visione dell'informativa sulla Privacy.

Data Firma del legale rappresentante

SALUMIFICIO F.LLI GINI S.N.C.

Via Mazzini 1, 22079 Villa Guardia (CO) - Tel. +39 031 480026 - info@salumificiogini.it - www.salumificiogini.it

ATTIVITA
STORICHE

Riconoscimento 2020

CONFEZIONI REGALO, CESTI SU MISURA



o1 - Abete
Elegante scatola regalo rossa con nastro e fiocco
Salame cresponetto Gini, Collana di salamini mignon Gini,

Cotechino Vaniglia Gini, Lenticchie umbre Bartolini
€ 30,00

02 - Agrifoglio

Elegante scatola regalo con nastro e fiocco
Salame Cresponetto Gini, Salame, Cacciatore Gini,
Cotechino Vaniglia Gini, Pancetta Pepe Gini,
Lenticchie umbre Bartolini, Barbera Piemonte Il Pozzo
€ 35,00

03 - Cometa

Elegante scatola regalo con nastro e fiocco

Salame cresponetto Gini, Cotechino Vaniglia Gini,

Olio extravergine umbro 100% italiano Bartolini, Lenticchie umbre Bartolini,
Pasta umbra trafilata in bronzo Bartolini, Preparato

per bruschette Bartolini, Bisciola valtellinese

€ 45,00

04 - Elfi

Elegante scatola regalo con nastro e fiocco

Salame cresponetto Gini, Collana salamini mignon Gini, Salamelle
e cacciatori Gini, Pancetta Pepe Gini, Cotechino Vaniglia Gini,
Lenticchie umbre Bartolini, Biscotti frollini valtellinesi

al grano saraceno, Bisciola valtellinese

€ 55,00

05 - Magi

Elegante maxi scatola regalo con nastro e fiocco

Prosecco Carpené Malvolti, Panettone tradizionale Piemontese,

Pasta umbra trafilata in bronzo Bartolini, Olio extravergine umbro d.o.p.,
Salame cresponetto Gini, Cotechino Vaniglia Gini,

/ Biscotti al burro danesi, Tavoletta cioccolato Lindt
€ 60,00

CESTI SU MISURA E NON SOLO
“Regala gusto e bonta genuine”

06 - Cesto lago di Como

Elegante cesto natalizio regalo con nastro e fiocco

Scegli tu i prodotti, componi il tuo cesto “su misura”
Salame Cresponetto Gini, Zampone Gini, Collana Mignon Gini,
Pancetta Pepe Gini, Mortadella Gini, Preparato di lago per bruschetta,
Olio e.v.0. di Lenno, Confezione Missoltini, Farina del Lario

macinata a pietra, formaggio stagionato dell’alto Lario, carpaccio

di trota marinata, ragu di pesce di lago, misto di lago in carpione,
bottarga di lago essicata, vino rosso Inferno della Valtellina...
€ su misura... [

I 1 Ampia selezione '
d divini italiani ...
e del lago di Como .. .

07 - Filetto pepe stagionato
Esclusivo - Solo su prenotazione

Prodotto unico, da affettare al coltello,

una rarita figlia della tradizione contadina.
Il filetto di maiale stagionato richiede

una lavorazione certosina e una lunga stagionatura,
per un risultato di assoluta eccellenza.
€ in base al peso

08 - 1l salame del Conte §
Esclusivo - Confezione regalo
Secondo la tradizione questo salame era particolarmente ]
apprezzato dai nobili del territorio poiché realizzato con carni § TiE—
pregiate e impasto tagliato al coltello: 50 cm. di antichi sapori esaltati Y
da una confezione esclusiva. Il regalo migliore per un sorpresa di gusto.

€ 35,00

J Ogni tre confezioni regalo )
prenotate entro il 15 dicembre, in omaggio
un buono sconto* spesa del 10%.

(da utilizzare nel mese di gennaio)
*non cumulabile

©)

La storia del Salumificio Gini nasce verso la fine dell'Ottocento, nelle colline comasche,
a ridosso delle Prealpi lombarde dove l'aria é pit fina e ideale per garantire una stagio-
natura ottimale. Da quattro generazioni il marchio Gini racconta di salumi prodotti con
carni pregiate, materie prime selezionate, insaccati e legati a mano con cura: una
passione artigiana divenuta simbolo di bonta, qualita e genuinita. Portando in tavola i
salumi del Salumificio Gini ritroverete sapori e profumi che richiamano il fascino delle

antiche tradizioni della gastronomia contadina. Un’esperienza da vivere e da gustare.



